
Soirée très gourmande à Bar-le-Duc pour fêter l’arrivée de l’été, réveillez vos papilles 
avec le goût acidulé et la douceur sucrée...

Durant 3 heures, avec le Chef pâtissier Pierre NACHTSHEIM, apprenez à vous initier à la 
pâtisserie française, en découvrant toutes les techniques pour pâtisser dans les règles de 
l’art votre tarte au citron meringuée et connaitre tous les secrets de ce dessert incontour-
nable : alliance subtile d’une crème acidulée et d’une meringue onctueuse pour toujours 
plus de fraîcheur et de gourmandise !   

GI
P 

FT
LV

/co
m/

sm
-0

2/2
02

3 -
 A

do
be

 S
toc

k

Le GRETA-CFA Lorraine Ouest en lien avec le Lycée Emile Zola vous propose

Seulement 
40€ 

par personne* 

l Jeudi 08 juin 2023 de 18h à 21h l

GRETA-CFA Lorraine Ouest
03 29 76 24 76 - 06 15 18 35 05  

magali.thuot@ac-nancy-metz.fr      
frederique.boulanger1@ac-nancy-metz.fr

Renseignements et inscriptions 

Découvrez l’art de la 
tarte au citron meringuée  ?

Atelier PÂTISSERIE

*Places limitées à  10 personnes.

Vous repartez avec vos créations, de quoi faire goûter vos gour-
mandises à vos proches. Pensez à apporter votre tablier !  

Lycée Emile Zola
3 rue d’Anjou 
55000 Bar-le-Duc


