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Formation .

VOouUs accompagne
En tant que professionnel du sectuer de

I'alimentaire, vous étes garant que votre activité Afin de répondre aux conditions
soit gérée et organisée dans les conditions d'hygiene nécessaires, le GRETA-CFA
d’hygiéne conformes aux réglementations en vous accompagne dans votre projet
vigueur. en vous proposant une formation

sur-mesure dispensée par un expert
Si votre activité implique la manipulation du métier qui saura vous répondre et
de denrées alimentaires, les formations en vous aiguiller.

hygiéne alimentaire du GRETA-CFA Lorraine
Ouest vous sont recommandées.

Objectif de la formation

Une formation spécifique
pour I’hygiéne alimentaire
au sein de votre entreprise

x

Permettre a vos collabora-
teurs de controler la sécurité
alimentaire afin de prévenir,
éliminer et réduire les dan-
gers biologiques, physiques

Cette formation permettra aux collaborateurs
de votre structure d'acquérir les connaissances
nécessaires pour organiser et gérer les activités o
de restauration, détre sensibilisé a la sécurité ou chimiques.
des locaux, du personnel et des aliments. Tous
les points sensibles d'une cuisine y seront
analysés afin de mettre en place un systéme

de vigilance pour garantir les conditions Formez vos équipes aux bonnes

d’hygiéne optimales. . , .s . .
pratiques de I'hygiéne alimentaire

avec le GRETA-CFA Lorraine Ouest

Afin de mettre en place
la formation, contactez

Frédérique Boulanger,
Conseillere en Formation Continue

au 06 1518 35 05

frederique.boulangeri@ac-nancy-metz.fr




